BISTRO
FRANCES GOURMAND

FOOD HALL

ENSALADAS

ENSALADA CAESAR $25.900 ENSALADA GOURMAND $23.000
LECHUGA, PARMESANO, POLLO GRILLADO, RUCULA
CROUTONS Y ADEREZO CAESAR, PALTA.
TOMATE CONFITADO.
QUESO BRIE.
ENSALADA DE QUINOA $26.500 ENSALADA GOURMAND $29.500

CON RUCULA, CALABAZA CONFIT, TOMATES SALMON AHUMADO.
CHERRY, QUESO FETA Y GARRAPINADA DE CAJU.

ADICIONALES:
HUEVO $3.000
POLLO $ 3.500 PALTA $4.500
FILET DE TRUCHON S 47500 GRILL DE MAR $ 59.500
CON PAPAS ECRASEES Y MANTECA DE CITRICOS. PULPO, LANGOSTINOS, ABADEJO Y

SALMON ROSADO GRILLADOS.
ABADEJO A LA PLANCHA $39.900 OJO DE BIFE _550 grs. S 59.500
CON SALSA CITRICAY PURE DE PAPAS. CON HUESO AL TOMILLO, CON SALSA DE

MOSTAZA Y PAPINES CON HONGOS SALTEADOS.
TERNERA BRASEADA $ 37500 FILET DE SALMON ROSADO $ 49.500
SALSA DE VINO, CON CREMOSO DE PAPAS Y CON MANTECA DE CITRICOS Y COUS COUS
ACEITE DE TRUFAS. CON RATATOQUILLE.
POLLO BABY ASADO $ 35.000 LOMO A LA PIMIENTA $53.000
CON PAPINES Y HONGOS SALTEADOS CON SALSA CON SALSA DE PIMIENTA AL COGNAC Y
DE MOSTAZA. GRATEN DE PAPA.

SERVICIO DE MESA

_Bistes  RISTORANTE ROTISSOIRE
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RISTORANTE
ITALIANO

FOOD HALL

ENTRADAS
BUNUELOS BURRATA
DE ESPINACA RUCULA, JAMON CRUDO
CON SALSA TARTARA. REPOSADO 12 MESES Y
TOMATES CONFITADOS.
$18.900 $ 36.500

PASTAS

TAGLIATELLE MEDITERRANEO

SALSA VIERGE, QUESO MASCARPONE,
LANGOSTINOS Y VEGETALES.

$ 26.500
RAVIOLES VERDES $29.500 “[ [I[[ll
RELLENOS DE RICOTA Y VERDURA.
RAVIOLES DE CORDERO $34.000 SPAGHETTI $33.000
RELLENOS DE CORDERO BRASEADO
EN LARGA COCCION. NOQUIS s 33'000
SORRENTINOS CASEROS $ 33.000 DE PAPA
RELLENOS DE MUZARELLA Y JAMON. SALSA CUATRO QUESOS $7.900
LASAGNA DE CARNE $ 37.000 SALSA RAGU DE HONGOS $9.900
RELLENA DE CARNE, JAMON Y MUZZARELLA
CON SALSA POMODORO Y CREMA

TODAS LAS PASTAS INCLUYEN SALSA CLASICA A ELECCION: POMODORO, CREMA, ROSA, PESTO O BOLOGNESA.

RISQTTO
CON RAGU DE HONGOS
CON CHAMPIGNONES DE PINO Y PORTOBELLOS.
$36.000
PIZZAS EMPANADAS
MUZZARELLA $29500 CARNE BRASEADA $ 5500
MARGARITA $32000 JAMONY QUESO $4.900
JAMON CRUDO, RUCULA $39900  MOZZARELLA, PROVOLONE $4.900
Y TOMATES SECOS Y CEBOLLA

SERVICIO DE MESA
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SANDWICHERIA

ROTISOIRE

SANDWICH DE $24.000

BONDIOLA DE CERDO

BONDIOLA, CON PANCETA, LECHUGA,
TOMATE Y CEBOLLA MORADA.

SANDWICH DE $25.000

POLLO DE CAMPO

PECHUGA GRILLADA CON LECHUGA, TOMATE,
PANCETA Y CEBOLLA.

SANDWICH DE $29.500

OJO DE BIFE
0JO DE BIFE GRILLADO, CON PANCETA, TOMATE,
LECHUGA Y CEBOLLA.

GOURMAND

FOOD HALL

HAMBURGUESA PATAGONICA $ 26.000
180 GR CARNE DE CORDERO PATAGONICO, ALIOLI,

RUCULA Y TOMATE CONFIT, EN PAN CIABATTA.
HAMBURGUESA GOURMAND $28.000

180 GR DE CARNE ANGUS, PANCETA, CHEDDAR,HUEVO,
GUACAMOLE, TOMATE Y LECHUGA.

TODOS ACOMPANADOS CON PAPAS RUSTICAS

FROMAGERIE &
CHARCUTERIE

TABLAS

DE QUESOS $ 36.000

SELECCION DE QUESOS BLACKAMBERT, BLUEBRIE,

LIGNE NOIRE, TOSCANO, CABRAUNTAR, PARMESSANO
CON ACETO REDUCIDO CON MIEL, DIP DE FRUTOS ROJOS,
PICKLES Y NUECES.

DE FIAMBRES $29.500

FIAMBRES SELECCIONADOS JAMON CRUDO
12 MESES, JAMON COCIDO BRASEADO, BRESAOLA
CONHIERBAS, PICKLES Y NUECES.

SERVICIO DE MESA

e RISTORANTE
Frances

ITALIANO

@747[“’— WINE store

HAMBURGUESA DE $25.500
BIFE DE CHORIZO
180 GR DE CARNE ANGUS, CHEDDAR, LECHUGA
Y TOMATE.
SANDWICHES
BAGEL DE SALMON AHUMADO $29.000

CON QUESO CREMA, PALTA, RUCULA Y TOMATE CONFITADO .

BAGUETTE $25.000

JAMON CRUDO REPOSADO, QUESO BRIE, RUCULA
Y TOMATES SECOS EN PAN BAGUETTE.

ACOMPANADOS CON MIX DE VERDES

ROTISSOIRIE
& BIRRERIA
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GOURMAND
GRILL ©OURMAND

ENTRADAS
PROVOLETA GRILLADA $23.000  CHORIZO CRIOLLO BOMBON ~ $11.000
MORCILLA CRIOLLABOMBON ~ $11.000  CHORIPAN $15.000

CLASICO SANDWICH ARGENTINO CON CHIMICHURRI.

NUESTRA PARRILLA

HAMBURGUESA WAGYU ASADO BANDERITA WAGYU ENTRANA WAGYU
120GR. CON PAPAS FRITAS O RUSTICAS. CON PAPAS FRITAS O RUSTICAS. CON PAPAS FRITAS O RUSTICAS.
$29.990 $59.900 $59.000
RIBS CON BARBACOA $ 36.000 TOMAHAWK $ 59.000
500GR. CON PAPAS RUSTICAS. 1.1KG. CON PAPAS FRITAS O RUSTICAS.
BIFE DE CHORIZO ANGOSTO $ 55.000 ENTRANA DE TERNERA $ 55.000
500GR.
ASADO DE TIRA $ 55.000 PECHUGA GRILLADA $26.000
GUARNICIONES
ENSALADA 3 SABORES $12.000 VEGETALES GRILLADOS $12.000
RUCULA | TOMATE | HUEVO CEBOLLA, ZUCCINI, BERENJENA, MORRONES Y
ZANAHORIA | LECHUGA | CEBOLLA. ZANAHORIA.
RUCULA Y PARMESANO $12.000 PAPAS FRITAS RUSTICAS $12.000
PAPAS FRITAS BASTON $12.000 PURE $12.000
DE PAPAS | DE CALABAZA | MIXTO.
SUPREMA DE POLLO MILANESA DE TERNERA MILANESA NAPOLITANA
$ 33.000 $ 35.000 $ 39.000

CON GUARNICION DE PAPAS FRITAS O PURE.

MENU INFANTIL

PLATO PRINCIPAL A ELECCION POSTRE: $29.000
BOCHA DE HELADO

“HAIAI_I\Q?\I%gﬁLJDEES{_AOCI\%I\‘OPACPgS EE:JZ\SSFRHAS DULCE DE LECHE | AMERICANA | CHOCOLATE

PiZZA DE MUZZARELLA AGUA O GASEOSA

PASTAS Roquis 0 PENNE RIGATE

SERVICIO DE MESA
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7 @74-/0/— WINE store ™ g pimperia

7%
Frances ITALIANO

23/7



OYSTER
COCINA DE MAR GOURMAND

OSTRAS

FRESCAS
AL LIMON
$28.000
CEVICHE
CLASICO FRUTOS DE MAR
PESCA BLANCA. SALMON, PULPITOS, PESCA BLANCA Y LANGOSTINO.
$29.000 $39.500
GYOZAS
DE CERDO
CON SALSA AGRIDULCE
$15.000
TIRADITO SASHIMI NIGUIRI
DE SALMON DE SALMON DE SALMON
CON SALSA NIKKEI 24.0 ) . ,
S 33.000 ) 00 (5P.) $19.900 (4P)
SUSHI
COMBINADOS SUSHI CLASSIC ROLLS
SALMON $ 55.000 (21P.) PHILADELPHIA $14.000 (5P) $26.000 (10P.)
10 ROLLS (NEW YORK Y PHILA), SALMONYQUESO CREMA.
5 NIGUIRI, 6 SASHIMI
NEW YORK $14.000 (5sp) $26.000 (10P.)

SALMON PREMIUM
Y PALTA.

SPECIAL ROLLS

HOT ROLLS GOURMAND

SALMON FRESCO, LANGOSTINOS PANKO, CON QUESO CREMA
QUESO PHILA'Y PALTA Y PALTA; ENVUELTO EN SALMON PREMIUM

S 27.000 (10P.) S 26.000 (10P.)

SERVICIO DE MESA
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PATISSERIE
& BOULANGERIE GOURMAND

FOOD HALL

POSTRES

MANZANAS CARAMELIZADAS

TIBIAS CON UNA BOCHA DE HELADO
AMERICANA.

PANQUEQUE

CON DULCE DE LECHE.

FLAN CASERO
PLATO DE FRUTAS FRESCAS
TIRAMISU

VOLCAN DE CHOCOLATE

$12.000

$9.500

$9.900
$9.000
$9.900
$15.000

MINI GATEAU

TARTA DE PERAS $12.000
TARTA FRUTAL $12.000
MARQUISE DE CHOCOLATE $12.000
TARTA TATIN $12.000
MACARONS (2 UNIDADES) $4.900

7 SABORES A ELECCION.

HAAGEN DAZS

POTES PALETAS
CHOCOLATE. $ 20.900 CHOCOLATE.
COOKIES AND CREAM. $20.900 SALTED CARAMEL.
FRUTILLA. $20.900 FRUTILLA.
VAINILLA. $ 20.900 VAINILLA CARAMELO.
VAINILLA CARAMELO. $20.900

DULCE DE LECHE. $ 20.900

MACADAMIA. $ 20.900

MEDIALUNA $2.500
CROISSANT $4.900
PAIN AU CHOCOLAT $6.900
AVOCADO TOAST $14.000

TOSTADO DE JAMON Y QUESO  $14.000

CROISSANT $9.900

DE JAMON Y QUESO

SERVICIO DE MESA

ROTISSOIRIE
@7!74"/‘ WINE store & BIRRERIA

- B5istt  RISTORANTE
Fhances ITALIANO

CHEESECAKE FACTORY

PORCION INDIVIDUAL

$6.800 ORIGINAL. $13.500
$6.800 RED VELVET. $13.500
$6.800 GODIVA CHOCOLATE SEMI AMARGO. $13.500
$ 6.800 OREO COOKIES AND CREAM. $13.500

DULCE DE LECHE. $13.500

HELADOS

2 BOCHAS DE HELADO $9.900

DULCE DE LECHE
AMERICANA
CHOCOLATE

23/7



DESAYUNOS
& MERIENDAS GOURMAND

FOOD HALL

CLASICO $14.000 SALUDABLE $17.000
TOSTADAS CON QUESO CREMA Y MERMELADA O YOGUR, GRANOLA Y FRUTAS FRESCAS.
2 MEDIALUNAS.
FRANCES $15.900 INTERNACIONAL $15.900
PAIN AU CHOCOLAT O CROISSANT DE JAMON Y QUESO. HUEVOS REVUELTOS CON PANCETA, TOSTADAS DE PAN

DE MOLDE BLANCO O SALVADO CON QUESO CREMA
AVOCADO S 14.000 Y MERMELADA.

TOSTADA CON QUESO CREMA, PALTA, HUEVO, SEMILLAS,
Y UNA LIMONADA.

TODOS SE SIRVEN CON UNA INFUSION CLASICA Y JUGO DE NARANJA,

TEA TIME

PARA COMPARTIR.

TE GOURMAND
2 INFUSIONES A ELECCION, JUGO DE NARANJA, TOSTADAS
CON QUESO CREMA Y MERMELADA, 2 SANDWICHES
DE CRUDO Y BRIE, SCON DE QUESO, MUFFIN,
PAIN AU CHOCOLAT O CINNAMON ROLL O CROISSANT.

$49.500
TORINO,ITALIA,1895

CABRALES
CAFE EXPRESO $4500 CAFE EXPRESO $4.500
CAFE MEDIANO $5500 CAFE MEDIANO $5.500
CAFE DOBLE $7500 CAFE DOBLE $6.500
CAPUCCINO $7500

MILKSHAKE $5.900

TE LIPTON $3.500

TE NEGRO: EARL GREY
TE VERDE
TE FRUTALES

SERVICIO DE MESA
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BIRRERIA )
& COCKTELERIA GOURMAND

FOOD HALL

CERVEZAS
CORONA $12.000  KONIGPILSENER  $5100 BITBURGER $ 4100
BOTELLA 330CC. BOTELLA 330CC. BOTELLA 330CC.
KONIG PILSENER $4900  BITBURGER $ 4.900
LATA 500CC. LATA 500CC.

CERVEZAS TIRADAS

STELLA rusia. PATAGONIA amger PATAGONIA ipa
pinTA S 9.900 pinTA S 11.000 pinTa S 11.000
ORANGE SPRITZ retiT BERET ACOHOL 0% $16.000 ESPUMANTE LE BLANC $9.000
PETIT BERET ACOHOL 0%
GIN & TONIC preTIT BERET ALCOHOL 0% $14.000
GIN, TONICA Y LIMON. APEROL SPRITZ S 11.000
APEROL, PROSSECO Y DASH DE SODA.
GIN & TONIC $ 11.000
GIN, TONICA Y LIMON. SPICY BLOODY MARY $9.900
ABSOLUT TABASCO, JUGO DE TOMATE,
CAMPARI $9.900 JUGO DE LIMON, SAL Y PIMIENTA.
MARGARITA $11.900 DAIKIRI $11.900

RON BLANCO, FRUTILLA Y ALMIBAR.
TEQUILA, COINTREAU Y LIMA.

NEGRONI $11.000 CAIPIROSKA $11.900
GIN, CAMPARI Y VERMOUTH ROSSO. VODKA, AZUCAR Y HIELO.
MOJITO $11.900 CAIPIRINHA $11.900
RON. MENTA Y LIMA. ' CACHACA, AZUCAR Y HIELO.
SIN ALCOHOL
ACQUA PANNA ACQUA PANNA AGUA S. PELLEGRINO
SIN GAS - 500 ML. THE FINE DINING WATERS CON GAS - 500 ML
S.PELLECRINO
$ 5.900 \\t/ $ 5.900
AGUA AQA $3.900 GASEOSAS 600 cc $4.900
CON O SIN GAS - 500 CC EN BOTELLA RETORNABLE COCA COLA - LIGHT - ZERO.
SPRITE - ZERO - FANTA
JUGO NATURAL S 7500
DE NARANJA EXPRIMIDO. LICUADO DE BANANA $6.500

DE MENTA Y JENGIBRE.
SERVICIO DE MESA

& BIRRERIA
23/7
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WINE BAR GOURMAND

FOOD HALL

CHAMPAGNE / FRANCIA

Moét & Chandon Brut Impérial - Epernay $171.700

ESPUMANTES / 750 ml.

Baron B Brut Nature Cuvée Millésimée S 46.900 Chandon Extra Brut $17.800
Alma Negra Blanc de Blancs S 35.600 Chandon Délice $17.800
Rutini Extra Brut $ 32.800 La Linda Extra Brut $16.200
Saint Felicien Nature $ 35.600 Bianchi Extra Brut $13.400
Chandon Brut Nature $22.800 Mumm Cuvée Extra Brut $8.700

VINOS / BLANCOS 750 ml. RECOMENDADOS DEL SOMMELIER

CHARDONNAY Maria Carmen Chardonnay $104.800
Angelica Zapata Alta $42.000 Luca Chardonnay $ 39400
Rutini $29.100
Luigi Bosca $21.200
Saint Felicien $17.700 TORRONTES
Animal Organico $16.100 Trumpeter Reserva $11.900
Trumpeter $10.900

ROSADO

Rutini $ 46.700
SAUVIGNON BLANC Luigi Bosca $34.000
Rutini $21.300 Cuchillo de Palo $ 33.000
Luigi Bosca $21.200 Terrazas de los Andes Malbec Rosé $ 17.800
Trumpeter $10.900 Casa de Herrero $16.400
BLEND
Alma Negra Blanc $ 35.600
Luigi Bosca De Sangre White Blend $ 30.000
Norton Altura $22.700
45 Rugientes $52.200

SERVICIO DE MESA

& BIRRERIA
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WINE BAR GOURMAND

FOOD HALL

VINOS / TINTOS 750 ml.

MALBEC

Angelica Zapata Alta $ 47400 La Posta Pizzella $20.300
Luca $ 46.300 Animal Organico $17.300
Rutini $37.200 Terrazas de los Andes Reserva $17.800
D.V. Catena Malbec Malbec $33.100 Saint Felicien $17.700
Aruna $ 30.000 Padrillos $ 11100
Norton Altura $22.700 Famiglia Bianchi $10.900
Luigi Bosca $ 21.200 Trumpeter Malbec $10.900
Piedraviva Agrelo $58.300

CABERNET SAUVIGNON

Luigi Bosca De Sangre $ 38.000 RECOMENDADOS DEL SOMMELIER
Alta Vista Premium $18.300

Terrazas de los Andes Reserva $17.800 Catena Malbec Gran Argentino 2021 S 108.300
Saint Felicien $16.100 Los Nobles Malbec $ 81.400
Trumpeter $10.900

CABERNET FRANC PINOT NOIR

Angelica Zapata Alta $ 42,000 Luigi Bosca $ 25.600
El Enemigo $33.100 Saint Felicien S$17.700
Luigi Bosca De Sangre $ 31.000 45 Rugientes $52.200
Rutini $30.600

Cuchillo de Palo $22.800

Artesano $ 11100

BLEND OTRAS CEPAS

Alma Negra $ 37400 Nicola Catena Bonarda $64.300
Mosquita Muerta $24.400 Ribera del Cuarzo Merlot $58.000
Luigi Bosca De Sangre Red Blend ~ $ 24.000 Mara Bonarda $ 21100
Dv Catena Cabernet Malbec $23.300 Saint Felicien Syrah $17.700
Rutini Cabernet Malbec $19.600

Nicasia Vineyards $13.900

& BIRRERIA
7/7
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COPAS DE EJUE@ERE @
VINO o GOURMAND

FOOD HALL

BLANCOS TINTOS

WHITE BLEND MALBEC
Luigi Bosca de sangre $10.000 Alta vista $ 6.100
Lalald Chenin organico $8.100 Trumpeter $3.600

Los Nobles $ 27100
CHARDONNAY
Finca la Anita $7000 Norton Lote negro $13.200
Trumpeter $ 3.600 Uco Deus $8.000
Fin del mundo Reserva S 4.400 CABERNET FRANC

Rutini $10.200
SAUVIGNON BLANC Luiai B 4

uigi Bosca de sangre 10.300

Trumpeter $3.600 S

Mara $8.500
ROSADOS PINOT NOIR
Casa de herrero $ 5.500 Rutini $14.800
ESPU MANTES CEPAS ESPECIALES
Bianchi extra brut $3100 Lalala Criolla organico $9.200
Bianchi extra brut premium S$7700 Rutini Cabernet Malbec =10.000
Chandon extra brut 187cc $5.300

Alta vista Atemporal brut nature $11.600

RouaGiE

AAAAAA

FOIE GRAS Rouge - Block de Foie Gras

Made in France de Canard 75 grs

SERVICIO DE MESA
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